BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELEM! GYOZODJON MEG ARROL, HOGY A KESZULEK SZARAZ ES EGYENES
FELULETEN VAN HASZNALAT KOZBEN!

A készlilék viz és por elleni védelme IP40 védelmi osztalyu. Ez azt jelenti, hogy a
késziilék nem védett a viz behatolasa ellen, és csak nagyobb, 1 mm-nél nagyobb
atmérdji targyakkal szembeni védelemmel rendelkezik. NE hasznalja a késziiléket
esOben, paras vagy nedves kornyezetben! NE érje viz!

Amennyiben a készulék hosszabb ideig all, tavolitsa el az elemeket a késziilékbdl,
hogy megeldzze az esetleges karokat, amelyeket az elemek kifolyasa okozhat.

NE helyezze a késziiléket olyan fellletre, amely hével vagy kozvetlen napfénynek van
kitéve, és amely meghaladhatja a késztilék Gzemi hémérsékletét. NE tarolja a
készuléket hosszu ideig nagy hdmérsékletl helyen, mert ez karosithatja az
elektronikus aramkoéroket és az akkumulatort.

A készuléket NE helyezze a radiator, hésugarzo vagy mas hoforras kozelébe.

NE prébalja meg javitani a készUléket, ha nem rendelkezik megfelel6 szakmai
ismeretekkel. A nem megfelel6en végrehajtott javitasok komoly karokat okozhatnak.

A WEEE iranyelv szerint a készliléket a hasznalat végeztével kilon gylQjtédpontokon
kell leadni.

MdUszaki adatok:

Modell: SNX 02 Teljesitmény: 500W Frekvencia: 50Hz Feszlltség: 240V



BEVEZETES

Szaritas az egyik mddja az élelmiszerek tartésitasanak. Szarithatd gyimolcs, zoldség,
gyogynovény és egyéb termények. A szaritassal a termények hosszu ideig
megorizhetik tapertékiket, igy hasznosak lehetnek, ha nem all rendelkezésre friss
taplalék.

ELOKESZITES

FIGYELEM: Miel6tt a készlléket hasznalna, gy6zédjon meg rola, hogy a terményeket
megfelelden elOkészitette. Mossa meg alaposan a gylimolcsoket és zoldségeket,
hogy eltavolitsa a szennyezédéseket és a vegyszermaradvanyokat. Az el6készités
soran figyeljen arra, hogy a terményeket egyenletes méretlre vagja, hogy a szaritas
soran egyenletesen sillyedjenek.

. Az eljaras elinditasa el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagolbéanyagot, és

ellendrizze, hogy a termék sértetlen-e.
Soha ne hasznaljon sérilt termékeket a szaritas soran.

Ne szaritsa a terméket kdzvetlendl, ha vizzel érintkezett, mert ez jelentdsen
csokkenti az effektivitast.

A termék tipusatol fliggden allitsa be a szaritas idejét és homérsékletét. Mindig
tartson be egy bizonyos hdmérsékleti tartomanyt, hogy biztositsa a termék
mindségét.

5. A termék szaritasa utan hagyja a késziléket lehilni, miel6tt eltavolitana a
termékeket.

6. Hasznalat utan tavolitsa el a terméket a készulékbdl.

7. A szaritasi folyamat befejezése utan a készuléket tisztitsa meg alaposan.
| Termék | Hémérséklet | Idé |
|pékaru [35-40°C l4-5 6ra |
|z6ldség la5-55°C l5-6 6ra |
|GyUm6Ics H55—65°C |6—7 ora |
|[Has/ Hal l65-70°C [7-8 ¢ra |




A SZARITASI FOLYAMAT VEZERLESE

A megfelel6 hdmeérséklet kivalasztasa alapvetd a hatékony szaritas szempontjabdl. NE
hasznaljon hémérsékletet, amely meghaladja a 70°C-ot, mivel ez ronthatja a
termények mindségét és tapértékét. A 35°C-tol 70°C-ig terjedd hdmérséklet-
tartomany altalaban elegendé a legtdbb gylimdlcs és z6ldség szaritasahoz.

A helyes eljaras a kovetkezo:

1. Rendezze el a terményeket Ugy, hogy ne érjenek Ossze a szarito talca
kilénbozd részein.

2. Az elhelyezés utan allitsa be a kivant hdmérsékletet. A hémérséklet valasztasa
flgg a termény tipusatol, a viztartalmatdl és a szaritasi céljatol.

3. Ugyeljen arra, hogy a termények egyenletesen legyenek elosztva a talcan,
hogy a levegd szabadon aramolhasson koralottik.

Az alabbi tablazat mutatja a kiilonb6z6 termények szaritasi idejét és homersékletét:

| Termék | Elkészités |H8mérséklet||szaritasi idé | Megjegyzés |
|GyUm<’5Ics<’jk HSzeIetekre vagva, vastagsag 3-4 mm H55—60°C |8—12 ora HGyUméIcsék tipusatol nggéen|
|Z<'5Idségek HSzeIetekre vagva, vastagsag 3-4 mm H55—60°C |8—1O ora HViztartanmtéI fliggben |
|Fl’Jszern6vényekHLevéI H35—45°C |6—8 ora HDirekt napfény elkerilése |
|Hl]sok HVékony szeletekre vagva H65—70°C |8—1O ora HAIapos flszerezés szikséges |




ABLA A SZARITASI HOMERSEKLETEKROL

| Termék | Elékészités | Hémérséklet (°C) || 1d6 (6ra) |
|Egyéb gylimolcsok HSzeIetere vagy darabokra torve H55—6O |8—16 |
|Gomba HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—6O |6—8 |
|HL’15 HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H65—70 |6—8 |
|Zé|dségek HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 |8—1O |
|Széritott paradicsom HFéIbevégva vagy szeletelve H55—60 |8—1O |
Borso |Egészben |55-60 l6-8 |
|Borsc’> HEgészben H55—6O |6—8 |
|Ananész HSzeIetekre vagva, 4 mm vastagsag H55—6O |8—12 |
|Spérga HDarabokra vagva, 1-2 cm hosszlsag H55—6O |6—8 |
|Banén HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 |6—1O |
|K<’jrte HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 |6—1O |
|Répa HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 |8—1O |
|Sérgarépa HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 |8—1O |
|Ze||er HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—6O |8—1O |
|Ke|bimbc’> HEgészben H55—6O |8—1O |

TABLA A SZARITASI HOMERSEKLETEKROL ES IDOKROL

| Termék H Elgkészités H Hémérséklet (°C) H 1dé (6ra) H Megjegyzés |
|Marhahﬁs HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H65—70 H5—6 H |
|Sertéshﬁs HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H65—70 H5—6 H |
|Bérényh1'1s HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H65—70 H5—6 H |
|Zsiros huasok HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H65—70 H5—6 H |
|Paprika HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H55—60 H5—6 H |
|Paradicsom HSzeletekre vagva H55—60 H6—8 H |
|Cukkini HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H55—60 H5—6 H |
|Répa HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H55—60 H6—8 H |
|G0mba HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H55—60 H6—8 H |
[Borso [Egészben 55-60 |5-6 | |
[Brokkoli [Rozsakban 55-60 |5-6 | |
[Karfiol [Rozsakban 55-60 |5-6 | |
|Ké1poszta HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsag H55—60 H5—6 H |
|Sérgarépa HSzeletekre véagva, 3-4 mm vastagsig H55—60 H6—8 H |
|Ze||er HSzeIetekre vagva, 3-4 mm vastagsag H55—6O H6—8 ‘




KONZERVACIO
Gy6z6djon meg arrél, hogy a berendezés megfelelden tisztitva és karbantartva van.
Ellendrizze a kdvetkezdket:

e A berendezés alaposan tisztitva van-e.

o Az alapvet6 funkciok megfeleléen mikoddnek-e.
o A szerkezeti elemek biztonsagosak és stabilak-e.
o Nincsenek sértilt vagy kopott részek.

e A vizszintes fellletek megfelel6en tisztak-e.

e A berendezés kornyezetének rendben kell lennie.



